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Denna meny ar i sa stor utstrackning som majligt

uppbyggd med ravaror fran vara lokala samarbets-
partners. Gronsaker fran lokala aktorer, kott fran
Lillegardens Kott & Chark samt fisk & skaldjur fran
fiskebatarna i Traslovslage samt Fisk idag, Goteborg.

En traditionell japansk izakaya har samma avspanda
atmosfar som man kan hitta pa en spansk tapasbar
eller en svensk kvarterskrog. Hit gar alla sorters
manniskor. For att prata afférer, umgas eller bara ta det
lugnt. Maten som serveras ar enkel och frasch: grillat
kott eller fisk, gronsaker, grytor och varma soppor.
Sushi, kaizen donburi och sashimi forekommer ocksa.

P4 var izakaya foljer mat och dryck varandra i harmoni.
Har kan ni valja enstaka anrattningar eller fylla hela
bordet med smaratter. Som med fordel skoljs ner med
en iskall japansk 6l ackompanjerad av skon sake.

NAMI betyder vag pa japanska.

Vagen &r en sjalvklar del i japansk kultur och tradition.
Ett av varldens mest kanda konstverk ar The Great
Wave of Kanagawa, av Katsushika Hokusai fran 1829.

Vagen &ar en av de absolut starkaste naturkrafter vi
kan uppleva. Dess kraft kan krossa. Men ocksa skapa
en kansla av det odvervinnliga, som i det magiska
ogonblicket da surfaren balanserar pa toppen av dess
styrka. Med vagen som tema knyter vi ihop haven
runt Japan med vara véastkustska vilda vatten. Denna
sammansmaltning &r grundfilosofin for var izakaya i
Varberg som vi valt att kalla NAMI.

Valkommen!
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ALLA MASTE LASA!

Var meny bestdr av mindre rdtter “family-style’
Rditterna dr byggda att njutas tillsammans, av
alla vid bordet, barn som vuxna. Ju fler Ni dr,
desto fler rétter att uppleval Sju, dtta rdtter per
sdllskap dr oftast lagom. Men, testa gdrna var
Nami-meny om det dr forsta gdngen Ni dr hdr.
Sa hjdlper vi er att fixa en skén middag.

Se hdr under!

- MARKNING MED** = Gérs, eller dr vegansk.
- Vid ev. allergier IGt oss veta, sd fixar vi det helt sckert!

NAMI VALJER AT ER!

NAMI'S MENY** - LAMNA DET TILL OSS!

Ett riktigt bra menyalternativ om besluts-

p.p 545:-

dngesten sldr till. Njuts bdst av hela sdllskapet.

Vi hjalper er med menyn, s luta er tillbaka, slappna
av och hang med i 3 lackra serveringar fylld med
var harliga mat! Minimum 2 pers.

- Frdga oss om

kVillens 1ordrinkir

TO R IAEZU — DET AR HAR DET BORJAR!

- DET AR ALLTID EN BRA IDE ATT STARTA MED
ETT GLAS BUBBEL! ELLER HUR...?

EDAMAME** — Sojabénor smak-

satta med vdrt yuzu-havssailt.

Vihar sagt det s& manga ganger - Denna bona
ar beroendeframkallande! VEG.

55:-

SOJA-EDAMAME**- Soja & lime- 65:-
karamelliserade sojabénor.
En kladdigare variant pa denna

bdna som Overraskar! VEG.

CHIPS** — Med dipp p4 kikéirtor & solrosfrén
Inga konstigheter har, bara ett trevligt snack.
Perfekt fore eller under middagen! VEG.

65:-

MISOSOPPA** — Miso blandas med kombu-dashi  40:-
Serveras i traditionell misoskal med wakamealger &
tofu. VEG.

Alla rétter mérkta med ** - Gors Veganskt.

—
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VAR FINA BAR

OSOUZA\| - annat smatr

KYURIWAKAME** — Tang & gurksallad smaksatt
med chili och sesamolja. Tangen ar svensk &
ekologiskt odlad fran Glommen. VEG.

70:-

CHUKA IKA SALADA — Lojligt god blackfisksallad. 80:-
Den basta sallad vi haft pa var meny enligt valdigt

manga.

KIMUCHI** — Nami’s fermenterade kalsallad med
ingeféra, vitlok & chili. Hot for somel!! VEG.

70:-

GOMA-AE** — Sugar snaps & bladspenat 70:-

med smak av sesam.

YUZUMAJO - Japansk citrusmajo.

VEGANSKMAJO** — Chilifrukterna, Chipotle &
Ancho satter harlig chiliswing pa denna majo. Testa
Bara! VEG.

30:-

SRIRACHA — Het chilimajo med sriracha -
for den tuffe!
All majo passar speciellt bra till véra friterade rditter.

GOHAN** — Det japanska rundkorniga riset. VEG. 40:-

SASH”\/” / TARTAR — SKURET KOTT / RAW

NAMI’'S SASHIMI

Dagens urval av fisk & ibland skaldjur.

Det basta vi har serverar vi pa traditionellt vis med
tosasoja. Sashimi njuts alltid helst med sake!

Stora 285:-
Lilla 200:-

YUKKE TARTAR** 165:-
Den perfekta tartaren pa nétinnanlgr.

Serveras med wasabimajo, forellrom samt

parmesanchips.

TATAKI NO SHAKE 165:-

Tataki pa finste laxen.
Latt eldad lax dressas med ljus soja, yuzu kosho,
silverlok, laxrom samt nagot krispigt.




SA HAR TANKER VI.

PG NAMI strévar Vi alltid efter att hitta vdara rdvaror s@
ndra det bara gdr ndr man driver japansk krog i Sverige.
Vi jobbar med msc-mdrkt, ekologisk & vildfdngad fisk
och vi far mycket fangst direkt frén bdtarna i Ldjet.

Kott tar vi helst fran Lillegdrdens Kétt & Chark och
gronsaker ser Vi till att anvénda i den sdsong

de hér hemma, oftast i alla fall.

GURILU - eriar

YAKINIKU

Grillad Flankstek...

Flanksteken grillas latt & serveras med black garlic,
chimichuri, roda linser & krisp.

185:-

TARA NO SAIKYOMISO

Grillad saikyomisomarinerad Skreitorsk.

185:-

Vi serverar Skreitorsken enkelt med grillad citron
och saklart lite annat som tillfor stil och smak!

ZUKKIINI** vEe.
Zucchini grillad rdtt & sldtt.

145:-

Serveras med vegansk farskost samt shichimi
En ratt som lyfter de andra men ar aven alldeles
fantastisk for sig sjalv!

AGEMONQ - Friterar

KARAAGE** - NAMI KLASSIKER
Ingefdrsmarinerad friterad kycklinglarfile.
Ett enastdende inslag pa Izakayabordet!
Glom inte majon!

Vegan: Temphe m. tonkatsu-sds

120-

SATSUMAIMO FURAI** vee.
Friterad sotpotatis...

Inte sa mycket mer &n bara riktigt gott...
Glom inte majon har heller...

90:-

IKA-FURAI

Friterad bldckfisk,

Serveras med sallad & balsamico-soja.
How about That

140:-

Visa andra var qy arl
lagga oss pPa Instal

#restonami
#namibold

YAKIMONOQ - stexr

GYOZA** - NAMI KLASSIKER GLu.
Dumplings fyllda med nét- & flciskfdirs.

135:-

Gyozan steks, angas och dressas med
sesam- & sojadressing samt gochujang’ kereansk chilipasta)
Vansinnigt goda!

MURUGAI

En hdrlig blandning utav musslor.

140:-

Serveras sauterade med sjokorall, vitlok, chili,
sesamolja & ingefara.

KARIFURAWA** vEee.
Blomkadl, brynt smér, kapris.
Stekt blomkal dressas med brynt smor & kapris.

130:-

SUS'—” — SMAKSATTRIS
MAKI / GUNKAN

Vi serverar 4 eller 8 maki per meny.

EBI MAKI 4st - 120:-
Pankopanerad friterad vannameirdka. 8st - 230:-
Krispig sallad & chilimajo!!

KYABETSU MAKI** 4st-100:-
Spetskdl i maki... 8st -190:-
Pocherad & grillad spetskal pa denna maki

som fylls med gurka, vegansk feta och toppas

med morotschips!

GUNKAN NO MAGURO x 2 2st - 90:-

Tartar, i nori, pd rékt tonfisk.
Vi fyller norin med rokt tonfisk rord med
senapsmajo & graslok.

NIGIRI

Vi képer sd mycket msc-mdrkt, eko-odlad
samt vildfadngad fisk som mdéjligt. Bara sa att Ni vet!

DAGENS URVAL UTAV 4 FISKAR
- 8 nigiri -
- 12 nigiri -

200:--

Var sushichef valjer.
) 300-



DEZATO - DESSERT

JAPANSKA CALIENTAS

JAPANESE FOOD
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FOLJ 0ss pA VARA
SOCIALA MED)gpR)

Serveras med brynt smorglass & kolasas smaksatt

med miso. Bestall och dverraskas! Laktos & dggfri
MACHA PANNACOTTA

Vitoppar med vit choklad & bar.
Fantastiskt gott!

YUZU SORBET** vee.

Vi serverar var sorbet med marang och
sdkert nagot bar.

CHOKLAD** vee.

Sa& har vi denna lilla bar. Smaksatt med apelsin &
ponzucreme.

N O M | M O N O — DESSERT COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI**

Yes! Detta ar hot shot vibes!

CHOKLADCOCKTAIL DE LUXE**
INNEHALLER ALKOHOL

Shaken not stirred med extra gradde samt
riven choklad. Ni vet vél att choklad innehaller
gladjehormonet Serotonin...

Perfekt for ett lyckat slut pa kvallen!

BUBBEL MED SORBET**

Mousserande vin med sorbet helt enkelt.

135:-
VAR FINA HEMSIDA!
135:-
CHECKA GARNA IN PA VAR
FACEBOOKSIDA...
95:-
KOLLA IN VARA GASTERS & VARA
EGNA BILDER PA INSTAGRAM.
85:-
165:-
165:-
159:-

Restaurang NAMI, Vastra Vallgatan 43, 432 41 Varberg. 0340-20 50 70

bokabord@resto-nami.se



