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Denna meny ar till sa stor utstrackning som mojligt

uppbyggd med ravaror fran vara lokala samarbets-
partners. Gronsaker fran lokala aktorer, kott fran
Lillegardens Kott & Chark samt fisk & skaldjur fran
fiskebatarna i Traslovslage.

En traditionell japansk izakaya har samma avspanda
atmosfar som man kan hitta pa en spansk tapasbar
eller en svensk kvarterskrog. Hit gar alla sorters
manniskor. For att prata afférer, umgas eller bara ta det
lugnt. Maten som serveras ar enkel och frasch: grillat
kott eller fisk, gronsaker, grytor och varma soppor.
Sushi, kaizen donburi och sashimi forekommer ocksa.

P& en izakaya ska mat och dryck folja varandra i
harmoni. Har kan man valja enstaka anrattningar eller
fylla hela bordet med smaratter. Som skoljs ner med
en iskall japansk 6l ackompanjerad av skon sake.

NAMI betyder vag pa japanska.

Vagen &r en sjalvklar del i japansk kultur och tradition.
Ett av varldens mest kanda konstverk ar The Great
Wave of Kanagawa, av Katsushika Hokusai fran 1829.

Vagen &ar en av de absolut starkaste naturkrafter vi
kan uppleva. Dess kraft kan krossa. Men ocksa skapa
en kansla av det odvervinnliga, som i det magiska
ogonblicket da surfaren balanserar pa toppen av dess
styrka. Med vagen som tema knyter vi ihop haven
runt Japan med vara véastkustska vilda vatten. Denna
sammansmaltning &r grundfilosofin for var izakaya i
Varberg som vi valt att kalla NAMI.

Valkommen!




ALLA MASTE LASA!

Menyn bestdr av mindre rdtter family-style’

varje rdtt dr tankt att njutas av alla vid bordet,
barn som vuxna. Ju fler Ni ér, desto fler rctter

att uppleva! Sju, dtta rétter per sdllskap dr oftast
lagom. Men, testa gdrna var Omakase-meny om
det dr forsta gangen Ni dr hér. S hjdlper vi er att
fixa en skén middag. Se har under!

- MARKNING MED** = Gérs / eller &r vegansk.
- Vid ev. allergier IGt oss veta, sd fixar vi det helt sckert!

NAMI VALJER AT ER!

OMAKASE** - I'LL LEAVE IT UP TO YOU

Ett riktigt bra menyalternativ om besluts-

p.p 485:-

dngesten slar till. Njuts bdst av hela sdllskapet.

Vi hjalper er med menyn, s luta er tillbaka, slappna
av och hang med i 3 lackra serveringar!

Minimum 2 pers.

TO R IAEZU — DET AR HAR DET BORJAR!

-DET AR ALLTID EN BRA IDE ATT STARTA MED
ETT GLAS BUBBEL! ELLER HUR...?

EDAMAME** — Sojabénor smak- 50:-
satta med vdrat yuzu-havssailt.

Vihar sagt det s& manga ganger - denna boéna ar
beroendeframkallande! VEG.

SOJA-EDAMAME**- Soja & lime- 55:-
karamelliserade sojabénor.

En kladdigare variant pa denna

bona som dverraskar! VEG.

NORI CHIPPUSU™** — Norichips. 50:-
Inga konstighetar har bara ett trevligt snack

gjort pa den japanska sjoalgen. Perfekt fore eller

under middagen! VEG.

MISOSOPPA** — Miso blandas med kombudashi  35:-
och serveras i traditionell misoskal. VEG.

SA HAR FUNKAR VI.

Vi pd NAMI stréivar alltid efter att hitta vara rdvaror s néra
det bara gdr ndr man driver japansk krog i Sverige.

Vi jobbar med msc-mdrkt, ekologisk & vildfdngad fisk och vi
far mycket av havets Idckerheter direkt fran bdtarna i Ldjet.
Kétt tar vi helst fran Lillegdrdens Kétt & Chark och
grénsaker ser vi till att anvénda i den sdsong de hor
hemma, oftast iallafall.

OSOUZAI - annat smatt

GOMAWAKAME** — 55:-
Sjograssallad med wakamealger, chili och sesamolja.
If you haven't tried it. Try it! VEG.

CHUKA IKA SALADA - 65:-
Lojligt god blackfisksallad. Den basta sallad vi haft pa
var meny enligt valdigt manga.

KIMUCHI** — Nami’s fermenterade kélsallad med 55:-
ingefara, vitlok & chili. Hot for somel!! VEG.

KYABETSU** — Japansk variant pa coleslaw. 55:-
Kramig och krispig VEG.

YUZUMAJO - Japansk citrusmajo. 20:-
VEGANSK TRYFFELMAJO** — Veganskmajo

smaksatt med tryffel. VEG.

CHILIMAJO - Smaksatt med fermenterad

chili & shichi-mi togarashii.

- all majo passar speciellt bra till vara friterade rdtter.

GOHAN** — Det japanska rundkorniga riset. VEG. 25:-

SASH”\/” / TARTAR — SKURET KOTT / RAW

NAMI’'S SASHIMI

Dagens urval av fisk & ibland skaldjur.

Det basta vi har serveras pa traditionellt vis med
tosasoja. Fisken tar vi, i den man vi kan, fran vara
vanner i Ldjet. Sashimi njuts alltid helst med sake!

Storre 255:-
Mindre 185:-

TARTAR 145:-
Nétinnanldr hackas till en skén rabiff.

Den serveras med nagot krispigt nagot picklat

och en wasabimajo. Alltid bra dettal!

TATAKI 135:-
Eldat ankbrést.

Latt misogravat ankbrost. Eldas innan servering
och serveras med karameliserad purjoldk.

Alla rétter mérkta med ** - Gors Veganskt.



KAISEN DONBURYI - Haversrirskaste

Kaisendon dr en regional specialitet i Japans norra Hokkaido-
region. Med detta inslag pG menyn vill vi ta sushin till nya
hoéjder. 'Kai' betyder 'Hav' och 'Sen' betyder 'Férsk' Don dr ett
samlingsnamn for rétter som serveras ovanpd en bddd av ris.
Alltid farskaste fisken fran vdra vdnner pé bdtarna och alltid
top kvalite pd det rundkorniga riset.

Serveras med temaki nori.

CHIRASHIZUSHI 165:-
Dagens mix av vdstkustens férska pdirlor.

Denna rétt ar ett nytt inslag hos oss pa NAMI!

Fisk & skaldjur fran batarna laggs till perfektion pa

vart fina sushi ris. Har har ni allt vi star for i en vacker

skal och den njuts sdklart bast med lite sake.

SHOJN CHIRASHIZUSHI** vee. 155:-
Hédir goér vi den pad vegetarisk maner.

Har jobbar vi med sasongens basta gronsaker bade

grillade och farska. Sparris &r helt sékert med pa ett

horn. Absolut inte endast for vegetarianen.

- GIom inte sake
tll maten/

NIKU - xorr

LAMU** 150:-
Grillad lammférsspett x 2.

En r&tt fran tidigare meny. Den var bra da, den &r

battre nu!l Farsen grillas och serveras med en saltad,

picklad aggula.

GYOZA** - NAMI-KLASSIKER GLu. 110:-
Dumplings fyllda med nét- & fléiskférs

fran Lillegdrdens Kétt.

Gyozan steks, dngas och dressas med

sesam- & sojadressing samt gochujang’ (kereansk chilipasta)

KARAAGE** - NAMI-KLASSIKER 100:-
Ingefdrsmarinerad, friterad kycklinglarfilé.

Alltid ett enastdende inslag pa NAMI.

Glom inte majo'n till denna ratt!

Vegan: Oumph

Visa andra var au dr!
Tagga oss pg Insta!

JAPANESE FOOD

#restonami

SHTFD DO — FISK & SKALDJUR

GYOZA-AGE** GLu. 110:-
Friterade dumplings.

Vi fyller gyozan med smakrik fiskfars. Friterar

och serverar dem med en syrlig sojadressing.

Sélta, syra & hav mots i harmoni.

CLARIAS NO KUSHI-YAKI 160:-
Fisk fran landet.

Denna gardsfisk har spanstigt och fast kott som for
tankarna till badde kyckling och marulk. Den grillas till
perfektion och serveras penslad med unagisas.

EBI FURAI x 4 165:-
Friterade krdftastjcrtar inlindade i svarvad potatis.
Serveras med en tempura tare smaksatt med kréfta.

Riktigt smarrigt ju. Inte helt fel med majo, sa bestall

vid sidan om ni har lust.
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YASA - cronsaker

RENKON-BRO** vee. 95:-
Sauterad Broccoli med vdnner...

Vi sauterar broccoli & lotusrot. Serverar

dem med palsternackskram och rotfruktskrisp.

SATSUMAIMO FURAI** vee. 85-
Friterad sotpotatis.

Inte sa mycket mer &n bara riktigt gott...

Glom inte majon har heller!

INGEN-MAME SALADA** vee. 85:-
Misomarinerade bénor.

Frasch bonsallad misomarineras och serveras

med varens stolta ramslok.

- HALLA...!! GLOM INTE KIKA PA VARA DESSERTER.
EN LITEN HEADS-UP SA HAR MITT | MENYN!



DEZATO - DESSERT

CREME BRULEE "JAPANESE STYLE’ 105--
Vi smaksditter briléen med miso och serverar

den pd Kéksmdstarns-vis.

Sa var den tillbaka, var underbara brlée.

Det kanns tryggt tycker vi.

AMONDO** 105:-
Mandel & sorbet pd den samma.

En sund dessert! Really? Jo, faktiskt.

Och riktigt god! Har serveras vi en mandelkaka

med sorbet samt inlagda paron och yuzu.

CHOKOKEKI cLu. 55:-
Bara lite choklad som avslut. Hér i form av en
kladdkaka med ndgot treviigt tillbehor.

Vill man bara ha en kaffe och en god avec, grappa

eller nagot annat gott, sa ar ju choklad alltid en bra
foljeslagare. Eller hur?

N O M | M O N O — DESSERT COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI** 135:-
Isande kall Espresso skakas hart & snyggt med
Galliano.

Yes! Detta ar hot shot vibes!

CHOKLADCOCKTAIL DE LUXE** 135:-
INNEHALLER ALKOHOL

Varfér inte bara ta en lyxig chokladdrink?

Shaken not stirred med extra gradde samt

riven choklad. Ni vet vél att choklad innehaller
gladjehormonet Serotonin...

Perfekt for ett lyckat slut pa kvallen!

BUBBEL MED SORBET** 135:-
Mousserande vin med sorbet.
For dig som vill avsluta med stil...!

FOLJ Oss p VARA
SOCIALA MED|ER

VAR FINA HEMSIDA!

resto-nami.se

CHECKA GARNA IN PA VAR
FACEBOOKSIDA...

facebook.com/RestoNami

KOLLA IN VARA GASTERS & VARA
EGNA BILDER PA INSTAGRAM.

#restonami / @restonami /

VAR COOLA FOODTRUCK

PA INSTAGRAM.

@nami_streetfood /

Plats: Vi har inte fatt ndgon plats av kommunen
sd kan ni hjélpa oss med en privat plats i stan sa
dr vi helt séikert intresserade. Tack!

Restaurang NAMI, Vastra Vallgatan 43, 432 41 Varberg. 0340-20 50 70
bokabord@resto-nami.se



