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Denna meny ar till sa stor utstrackning som mojligt

uppbyggd med ravaror fran vara lokala samarbets-
partners. Gronsaker fran lokala aktorer, kott fran
Lillegardens Kott & Chark samt fisk & skaldjur fran
fiskebatarna i Traslovslage.

En traditionell japansk izakaya har samma avspanda
atmosfar som man kan hitta pa en spansk tapasbar
eller en svensk kvarterskrog. Hit gar alla sorters mann-
iskor. For att prata affarer, umgas eller bara ta det lugnt.
Maten som serveras ar enkel och frasch: grillat kott
eller fisk, gronsaker, grytor och varma soppor. Sushi
och sashimi férekommer ocksa.

P4 en izakaya ska mat och dryck folja varandra i
harmoni. Har kan man valja enstaka anrattningar eller
fylla hela bordet med smaratter. Som skoljs ner med
en iskall japansk 6l ackompanjerad av skon sake.

NAMI betyder vag pa japanska.

Vagen &r en sjalvklar del i japansk kultur och tradition.
Ett av varldens mest kanda konstverk ar The Great
Wave of Kanagawa, av Katsushika Hokusai fran 1829.

Vagen &ar en av de absolut starkaste naturkrafter vi
kan uppleva. Dess kraft kan krossa. Men ocksa skapa
en kansla av det oovervinnliga, som i det magiska
ogonblicket da surfaren balanserar pa toppen av dess
styrka. Med vagen som tema knyter vi ihop haven
runt Japan med vara véastkustska vilda vatten. Denna
sammansmaltning &r grundfilosofin for var izakaya i
Varberg som vi valt att kalla NAMI.

Valkommen!




SA HAR FUNKAR MENYN

Menyn bestdr av mindre rdtter family-style’

varje rdtt dr tankt att njutas av alla vid bordet,
barn som vuxna. Ju fler Ni ér, desto fler rctter

att uppleva! Sju, dtta rétter per sdllskap dr oftast
lagom. Men, testa gdrna var Omakase-meny om
det dr forsta gangen Ni dr hér. S hjdlper vi er att
fixa en skén middag. Se har under!

- MARKNING MED** = Gérs / eller &r vegansk.
- Vid ev. allergier IGt oss veta, sd fixar vi det helt sckert!

NAMI VALJER AT ER!

OMAKASE** - I'LL LEAVE IT UP TO YOU

Ett riktigt bra menyalternativ om besluts-

p.p 485:-

dngesten sldr till. Njuts bdst av hela sdllskapet.

Vi hjalper er med menyn, s luta er tillbaka, slappna
av och hang med i 3 lackra serveringar!

Minimum 2 pers.
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TO R IAEZU — DET AR HAR DET BORJAR!

-DET AR ALLTID EN BRA IDE ATT STARTA MED
ETT GLAS BUBBEL! ELLER HUR...?

EDAMAME** — Sojabénor smak- 50:-
satta med vdrat yuzu-havssailt.

Vihar sagt det s& manga ganger - denna boéna ar
beroendeframkallande! VEG.

SOJA-EDAMAME**~ Soja & lime- 55:-
karamelliserade sojabénor.

En kladdigare variant pa denna

bona som dverraskar! VEG.

YASAI CHIPPUSU** — Grénsaksschips. 50:-
Inga konstighetar har bara ett trevligt snack innan
och under middagen!

MISOSOPPA** — Miso blandas med kombudashi 25:-
och serveras i traditionell misoskal. VEG.

Hear me Now!

Vi pG NAMI stréivar alltid efter att hitta vdra rdvaror s@ ndra
det bara gdr ndr man driver japansk krog i Sverige.

Vi jobbar med msc-mdérkt, ekologisk & vildfdngad fisk och vi
far mycket av havets Idckerheter direkt fran bdtarna i Ldjet.
Kétt tar vi helst fran Lillegdrdens Kétt & Chark och
grénsaker ser vi till att anvénda i den sésong de hor
hemma, oftast iallafall. Booyakasha!

OSOUZA| — ANNAT SMATT

GOMAWAKAME** — 55:-
Sjograssallad med wakamealger, chili och sesamolja.
If you havent tried it. Try it! VEG.

CHUKA IKA SALADA - 65:-
Lojligt god blackfisksallad. Den basta sallad vi haft pa
var meny enligt valdigt manga.

KIMUCHI** — Nami’s fermenterade kalsallad med 55:-
ingefara, vitlok & chili. Hot for somel!!l VEG.

GOMA-AE** — Gronkal i en harlig sesamdressing. 55:-
VEG.

YUZUMAJO - Japansk citrusmajo. 20:-
VEGANMAJO** — Veganskmajo smaksatt

med ponzu. VEG.

CHILIMAJO - Smaksatt med fermenterad

chili & shichi-mi togarashii.

- alla passar speciellt bra till vdra friterade rétter.

GOHAN™* — Det japanska rundkorniga riset. VEG. 25:-

GOHAN FURIKAKE** — Vart japanska rund- 35-

korniga ris smaksatt med nori. VEG. -Glo .
minte s
Qke

SASHIMI/ TARTAR - s«urerkott/raw

NAMI'S SASHIMI Hel 255:-
Dagens urval av fisk & ibland skaldjur. Halv 185:-
Det bésta vi har serveras pa traditionellt vis med

tosasoja. Sashimi njuts alltid helst med sake!

HAMACHI 145:-

Ldttrokt Hamachi, tryffel & svamp.

Denna kung av Stilla Havet tillhor Taggmakrill-
familjen. Just denna &r odlad i Danmark. Den dressas
med en ljus tryffelsoja och picklad shitake...

- HALLA...!! GLOM INTE KIKA PA VARA DESSERTER.
EN LITEN HEADS-UP SA HAR MITT | MENYN!
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TARTAR - skuretkott/raw

SHIKA NO YUKKE

Den fantastiska Tartaren dr tillbaka.

135:-

Lattgravad dovhjort, majo pa brynt smor & krisp.
- Yes!!

SUSHI - swaksarrris

NIGIRI »vee.

Kocken viljer nigiri utifran dagens fangst.
Nigiri

4st, 6st, 8 st, 10st, 12st eller 14 st™*

Aburi nigiri 4st

Eldad nigiri.

Yasaizushi **VEG.

17:- st
76:-

Lyxig variation pa 4 vegetariska nigiri. 68:-
MAKI

Ni vdljer 4 eller 8 bitar.

Buta Furai GLU.

Pankopanerad, friterad flaskkarré med vinterfrukt &
het topping.

Aburi Shake

Eldad lax med krisp & majo.

Hiyokomame**

Kikartsrora, picklad gurka, alfalfagroddar,

|6k och annat gott...

4st/ 8st

90/180:-

95/190:-

85/170:-

SHTFD DO — FISK & SKALDJUR

CATCH OF THE DAY

Saikyomiso bakad.

Kombinationen ugnsbakad farsk fisk med den
karameliserade saikyomison ar himmelsk.

125:-

KUSHI-YAKI

Panerade & friterade spett med saftig fiskfdrs.
Vi serverar dem med en syrlig dressing

a la tonkatsu... Vansinnigt goda!

10:-

CLARIAS

Clarias Tataki-style.

Denna gardsfisk har spanstigt och fast kott och for
tankarna till bade kyckling & marulk. Vi halstrar den
hastigt och serverar den enkelt med salt unagisas.

145:-

Visa andra var dy ¢y
fagga oss pé Instal

JAPANESE FOOD

#restonami

NIKU - o

GYUU NO KAKUNI

Ldngkokt hégrev med daikon.

Hogrevet brasseras i en mix av klassiska japanska
smaker. Serveras med en gochujang-dressing...
Bor verkligen inte missas!

KOUSHI NO SHIBIRE**

Friterad marinerad kalvbrdss.

Vi alskar kalvbrass!! Efter fritering serveras den med en
'sticky' sesam- tahini- & gochujangsas. Vegan: Temphe

GYOZA** - NAMI-KLASSIKER GLU.

Dumplings fyllda med not- & fldskfdrs

fran Lillegdrdens Koétt.

Gyozan steks, angas och dressas med

sesam- & sojadressing samt gochujang’ kereansk chilipasta)

KARAAGE** -

Ingefdrsmarinerad, friterad kycklinglarfile.
Alltid ett enastdende inslag pa NAMI.

Glom inte majon till denna ratt!

Vegan: Oumph

YASAl — GRONSAKER

TEMPURA** veG ¢ GLu.

Tempurafriterad majs.

En aterkommande favorit hos oss & vara gaster.
Bara riktigt smarrigt.

HARUMAKI** vee.

Stekt vdrrulle pa savojkdl.

Vi rullar savojkalen i rispapper, steker den & serverar
den med en skon sot ingefarssmaksatt soja.

Denna ratt dverraskar!

TAMAGO vee.

Omelett & svamp.

Kombon agg & svamp &r svar att slal Har serveras en
omelett med stekt svamp, krisp & lite tryffelolja.

SATSUMAIMO FURAI** vee.
Friterad sotpotatis.

Inte sa mycket mer &n bara riktigt gott...
Glom inte majon har heller!

Alla rétter mérkta med ** - Gors Veganskt.

125:-

135:-

10:-

100:-

85:-

105:-

95:-

85:-
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DEZATO - DESSERT
KAKI 110:-

Testa den med en Nikkori plommonsake.
Wow sdger vi bara!

FANKAL & YUZUSSORBET** 95:-

Yuzu, den japanska citrusen moter fankalen med
sin latt lakritsaktiga ton och de passar fantastiskt
tillsammans.

CHOKLADTRYFFEL** 35:-
Vill man bara ha en kaffe och en god avec, grappa

eller annat gott, sa ar ju denna tryffel ett vinnande
koncept.

NOM'MONO — DESSERT COCKTAILS
ESPRESSO MARTINI** 135-

Yes! Detta ar hot shot vibes!

CHOKLADCOCKTAIL DE LUXE 135:-
INNEHALLER ALKOHOL

Shaken not stirred med extra gradde samt
riven choklad. Ni vet vél att choklad innehaller
gladjehormonet Serotonin...

Perfekt for ett lyckat slut pa kvallen!

BUBBEL MED SORBET** 135:-

For dig som vill avsluta med stil...!

FOLJ 0ss pA VARA
SOCIALA MED)gp)

VAR FINA HEMSIDA!

CHECKA GARNA IN PA VAR
FACEBOOKSIDA...

KOLLA IN VARA GASTERS & VARA
EGNA BILDER PA INSTAGRAM.

VAR COOLA FOODTRUCK
PA INSTAGRAM.

Restaurang NAMI, Vastra Vallgatan 43, 432 41 Varberg. 0340-20 50 70
bokabord@resto-nami.se



SAKE
CHAM
WINE

sl=

—R

PAGN

COCKTAIL

S

-

RITS




SAKE -

Vi bérjar med att sudda ut ndgra vanliga missférstdnd om sake. Det dr inget brdnnvin, utan en bryggd liksom
ol. Uttalet ligger inte pd sista bokstaven. Sdg ‘sacke’ inte sake. Och nej man behdver inte dricka den varm,
den dricks lika ofta kall. Faktiskt s§ heter inte drycken sake pd japanska utan nihonshu HANE; ordet sake
anvdnds pd japanska for all alkoholhaltig dryck. Vindlskare far ursékta, ingen annan alkoholdryck dr lika
vdnlig mot maten som sake. Den Idga syran dr hemligheten och passar lika bra till Sashimi, halstrad torsk

eller grillat kott.

Sake eller mer korrekt Nihon-shu indelas i olika kvalitetsklasser.
Det finns fem grundtyper listat nedan som klart och tydligt reglerar vilka krav saken mdste uppfylla. Det finns
sedan ytterligare ett antal klassificeringar som kan Idggas till i olika kombinationer. Likheten med vinvdarldens

olika system, som AOC och DOCG ar stor.

Futsuu-shu

Enkel sake, ofta halvtorr, som inte

faller in under nGgra av de 6vriga
kvalitetsbeteckningarna, i vinvdrlden

"ett bordsvin".

Honjozo-shu

Hog kvalitet, ofta torr, riset maste poleras till

70% eller mer, alkohol far tillsattas till masken.

Jasningen varar cirka 18 - 21 dagar.
Junmai-shu

Haog till mycket hég kvalitet, ofta torr. Junmai
betyder "ren risbrygd" och fdr alltsd bara
innehdlla ris, kojiris, vatten och jdst. Ej
alkohol. JGsningen varar cirka 18 - 21 dagar.

Ginjo-shu

Mycket h6g kvalitet, ofta torr, riset mdste
poleras till 60% eller mer, alkohol fdr tillséttas
till mésken. Ofta anvdnds en annan typ av
Jdst och jésningen sker vid Iédgre temperatur
och under Idngre tid cirka 30 - 36 dagar.
Daiginjo-shu

Mycket h6g kvalitet, ofta torr, riset mdste
poleras till 50% eller mer, alkohol fdr tillséttas
till mésken. Ofta anvdnds en annan typ av
Jdst och jésningen sker vid I&dgre temperatur
och under Idngre tid cirka 30 - 36 dagar.

o ? O .. . .
R MAT PA DAGARNAS - Sa O6ppna Era sinnen och ta emot Nihon-Shu!

SUGEN PA VA
BESOK VAR FI
FRAGA 0SS VAR

NA FOODTRUCK!
V| STAR!

KEIGETSU GIN-NO-YUME GLAS /KARAFF
Junmai Daiginjo 98-/ 293~

En Junmai Daiginjo av absolut hogsta kvalité.
Medelfyllig, torr med inslag av citrus, persika, dpple,

melon i vinds stil med lang frisk, komplex eftersmak
med tydliga mineraler.

L I F E KOZAEMON YAMAHAI JUNMAI
Junmai Shu

en torr men fyllig och robust sake med tydlig mog-
nadston av knackiga notter, kastanjer och kakao.

Frisk och kramig med syrliga toner hand i hand

med karamell och frisk mineralitet, lang komplex
eftersmak.




GLAS / KARAFF

URAKASUMI ZEN

Junmai Ginjo

98:-/293--

"Zen” ar stor i bade smak och kéansla och en oer-
hort respekterad sake i Japan. Kushi-Yaki, sashimi
eller sushi, friterat eller salt. Inget ar for svart att
bemastra for denna valbyggda Ginjo.

YAMATOSHIZUKU

Junmai Shu Kimoto

Livets naturliga cirkel i Japan &r: manniska -
vatten - jord - ris / manniska - vatten.. osv.. allting
vanligt for manniskan, miljon och jordklotet.
Yamatoshizuku ar en mjuk och elegant sake.

HOMARE BANSHU YAMADANISHIKI
Junmai Daiginjo

Fyllig, fruktig & funky! Super god sake, torr till halv
torr. Denna sake funkar lysande till var sashimi med
den rokiga tosa-sojan.

KID

Junmai Daiginjo

Aromatiska och fruktiga citrustoner. KID ar en
uppfriskande sake man garna dricker varje dag.
Ett utmarkt val!

FUDOH BLUE LABEL

Junmai Ginjo

Lattdrucken, fruktig och balanserad. Perfekt for
nybdrjaren som vill [ara kénna sake och fantastisk
for andra att bara njuta. Detta &r en stjarna!

TAMAGAWA KIMOTO

Junmai Kimoto

| Japan ar en person, som dr mastare pa att brygga
sake, en Toji. Denna sake &r gjord av en den enda

icke japanska Toji i Japan, Philip Harper. En del av

vinsten gar till att bevara den orientaliska vita stor-

ken i naturen. Kan med fordel drickas varm.

— All sake i glas serveras om 5cl & karaffen om 15 cl

L1Jt>\fic;5CL _SAKEPROVNING
o’.kga dina Smaker, Iar kan 293
IKa sake p§ ett brade. &

GLAS / KARAFF

KOZAEMON YUZU 98-/293:-
Junmai

Denna sake skall serveras kyld som aperitif.

Kozaemon Yuzu ar en s6t men laskande sake

med tydlig smak av citrusfrukten yuzu som ger

toner av lime och mandarin. Limoncello slang

Dig i vaggen.

UME-SHU

Umeshu

Japanskt plommonvin. Karaktar av bade man-

del och aprikos i smak sasom doft. | Japan

anses plommon ha en halsosam, renande och

helande effekt. Njut som aperitif, digestive

eller till en mustig dessert. Umeshu serverad

med is och sodavatten &r ocksa en hojdare.

Testa var Nikkori Spritz!!

AWASAKI 30CL flaska 405:-

Junmai Sparkling
Blommande bubblor. Utmarkt som aperitif
men saklart en parla till desserter.

SHOCHU

Shochu dr ett japanskt destillat (ef att for-
vaxla med sake, som bryggs pa ris). Shochu
liknar vodka och gors pad olika révaror som
ris (kome), sad (mugi), sétpotatis (imo), soba
nudlar och sockerror. Hogsta alkoholhalten ar
46%vol men den halls oftast till 25%vol sasom

dessa.
GLAS / KARAFF

MICHI HE SOUGO - RIS 108:-/ 324:-

Kome Shouchu

KAI - SOTPOTATIS

Imo Shouchu

VI HAR SAKERT FLER SHOCHU AN
DESSA. FRAGA OSS OM NI AR
SUGNA PA ATT TESTA!




CHAM

PAGN

GLAS / FLASKA

FORFORANDE BUBBLOR
Nami’s val av Champagne - fr. 948:-
Lyxig & Elegant.

Champagne, Frankrike.

Nami’s val av Mousserande x 3
Baron Aime Crémant -
Bourgogne, Frankrike.

108:-/538:=-

True Colours, Cava - 108:-/538:=-
Penedeés, Spanien.

Colesel Prosecco - ’(%f%p%/

Veneto, Italien. .

Denna prosecco képer vi frdn tiejerna som star-

tat Sparkling Collection. Det dr ett torrt, ndgot

fruktigt bubbel som ndstan d&r ett mdste innan
maten.

108:-/538:=-

GLAS /FLASKA

VACKER ROSE

Gustave Lorentz Pinot Noir Rosé 108:-/ 538:-
Frisk & Mineralisk.

Alsace, Frankrike.

Tommasi Chiaretto - Corvina 98:-/488:-
Veronese, Rondinella, Molinara
Torr, Fruktig & bdrig.

Bardolino Classico DOC, ltalien.
Figuiere Rosé Méditerranée 108:- / 538:-
Charmigt Fruktig & stilren. ﬁ

Provence, Frankrike.

NAM|

- WIN

GLAS / FLASKA

LYSANDE VITA

Macon-Villages Blanc Les Florieres, 118:- / 585:-
Chardonnay -

Gyllene & elganta mineralitet.
Mécon-Villages Bourgogne, Frankrike.
Evidence Riesling, Ekologisk - 118:-/ 585:-
Frisk & Aromatisk.
Gustave Lorentz, Alsace.
WA Alvarinho - 118:-/ 585:-
Fruktig, frisch & perfekt till Sushi.
Casa Vila Nova Estate, Portugal.
Les Mariés Sauvignon Blanc - 108:- / 538:-
Torr & Fruktig.

Domaine de la Baume, Languedoc Rousillon,

La Cour Des Dames Viognier - 108:-/ 538:-
Ldtt & Blommig.

Badet Clément & Co, Languedoc
Nami’s val av enklare Vitt - 93:-/ 455:-
Alltid ndgot Karaktdrsfullt med treviig syra.

Varlden.

GLAS/FLASKA

FLER VITA

WA Griiner Veltliner- 118:- / 585:-
Charmigt Fruktig & Kraftig.

Schloss Gobelsburg, Osterrike

Muscadet Sevre et Maine sur lie “Polaris” 108:-/ 538:-
Melon de Bourgogne -

Léitt & Krispigt. ﬁ
Loiredalen, Frankrike.

WA Arinto - 118:- / 585:-
Friska & Fruktigtoner.

Caves Campelo, Vinho Verde, Portugal




MORE WIN

Lite om var vinfilosofi hér pa Nami.

Det dr av stor vikt pd var Izakaya att ni kéinner att vi tar vinet pd allvar och att det gdr i harmoni med er mdltid.

Det ar ddremot av dnnu stérre betydelse for oss att konversationerna kring bordet kretsar kring maten och

drycken. Vi har lagt ner mycket tid och tanke pd att hitta viner som vi tycker lyfter vara japanska rdtter pd ett

vardigt séitt. DG en middag hos oss oftast innehdller 7—10 olika rétter med spridda smaker och tillberedningssditt

dr det inte alltid IcGtt att hitta ett vin som passar till allt, men Ni kan kédnna er trygga i varat sdllskap,

We're professionals!

GLAS / FLASKA

BURDUSA RODA

Egidio Barbera d’Alba - 108:-/ 538:-

Fruktig & Medelfyllig.

Bosio Family Estate, Piemonte, Italien.

Gheppio Barbera d’Alba Ve 118:-/ 585:-
(427

Solvarm & Mogen. 5y, 4[

B
Petter Alexis har designat etiketten! ﬁ 7/
Piemonte, Italien. -

Cuvée du Vatican, Réserve de I'’Abbé 118:- / 585:-
Grenache, Mourvedre och Syrah -

Fruktdriven och Energifylid. ﬁ

Cotes-du-Rhone |, Frankrike

Robert Mondavi, Private Selection, 108:- / 538:-

Pinot Noir -
Fruktig med Iang kryddig eftersmak.
Central Coast, California

- Ingen vinlista Gr komplett utan en réd Bourgogne.
(citat utav Nicolai Breschi, Sommelier - Budbreak)

Hdr kommer druvorna frdn 5 Idgen varav tva dr klassade
som Ter Cru och dr gjort pd Pinot Noir-rankor som
dr odlade mellan 1960 och 1999. Komplexitet i kubik!
4
Flaska
1495:-

Domaine Fernand & Laurent Pillot
Volnay 2018, Pinot Noir -

Djup & Balanserad. ﬁ j
Volnay, Bourgogne, Frankrike. -

FLER RODA

Santa Tresa (Olivers favoritvin)
Frappato Organic -

Pinot Noir

Smakrikt & bdrigt. Njuts vdlkyld!
Sicilien, Italien

De Alto - El Primero Rioja
Garnacha, Tempranillo - 7
Saftig & Koncentrerad Kraft. -
Rioja, Spanien.

Las Moras Love Cabernet Sauvignon-
Fylligt & vdlbalanserat vin.
San Juan, Argentina.

Nami’s val av enklare RoOtt -
Alltid ndgot Bdrigt & fréischt
Varlden.

GLAS / FLASKA

108:-/538:=-

118:- / 585:-

118:- / 585:-

93:-/ 455:-

Sommaren 2020 bildades Budbreak utav

Gabriel Enning & Petter Alexis. Genast an-
sl6t sig en IGng rad fantastiska vinodlare till
projektet. Har pa NAMI dr vi super glada att
kunna ha ett géng skéna, drliga & ursprungs-
typiska viner av genuina vinbénder fran

dessa 2 proffs! ﬁ

Deras vinerna dr mérkta med en =




& BEERS N™ T

- JAPANSK HANTVERKSOL -

HITACHINO NEST BEER 33¢l

Hitachino Nest Beer bryggs pd Kiuchi Craft
Brewey som anlades 1996 av sakebryggeriet
Kiuchi Brewery. Kiuchi sakebryggeri grunda-
des redan 1823 in byn Kounosu vars namn be-
tyder “fagelbo”. Hos familjen Kiuchi har man
alltid prioriterat hog kvalitet genom att bara
anvdnda hégklassiska ravaror i kombination
med ett stort yrkeskunnande. Kunnandet och
traditionerna har man tagit med sig nGr man
brygger Hitachino Nest Beer, vilket bekrdftas
av att man under Gren vunnit ett stort antal
utmdrkelser i oltdvilingar runt om i varlden.
Etiketterna kénns Ictt igen pd den karaktdris-
tiska ugglan.

Vi har ett géing olika Nest Beer i vdrt utbud
men det kan variera utifrdn tillgdnglighet. Hér
dr nagra vi gillar och har hemma ndéir vi fdr tag

pd dem.

- Pale Ale - Red Rice 98-
- White Ale - Stout

- IPA Dai Dai - Classic Ale

- Ginger Ale

- JAPANSK LAGER -

INGS

YO-HO BREWING COMPANY 35cl

YO-HO Brewing Company grundades
1996, som ett dotterbolag till Hoshino
Resort CO. Etableringen kom strax efter
avidgsnandet av lagen som férbjod
tillverkning av hantverksol i Japan.
Ndastan alla 6l i Japan var lagerdl fram
till dess och folk hade knappt hért

talas om ale. Yo-Ho bérjade brygga 61
med syftet att Idra det japanska folket
om alla rika och nyanserade smaker inom
kategorin Ale. Bra Gjort! séger NAMI.

- Indo No Aooni IPA 98:-
- Suiyoubi No Neko, Vetedl 98-
- Yona-Yona Pale Ale 98:-
RESTO/IZAKAYA/TAKE AWAY\ /
JAPANESE FOODN
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SAPPORO 75-  KIRIN 75-  ASAHI SUPER DRY 80:-
Sapporo dr Japans dldsta 6Imdrke Lent maltig med citrusfruktiga toner Asahi betyder soluppgdng pd

och grundades 1876. Den har en och lgtta grésiga humletoner. Jjapanska och ér en symbol fér tro,
frisk och ren smak med bra maltig- Gillar du din &l Idttdrucken och for- hopp och inspiration.

het och balanserad besk. siktig i smaken dr det hdr din kopp Torr, ren & krispig

Helt klart vdrt férsta vall oll




- OL FRAN GRANNAR -
SUBBE BRYGGERI

Bryggeriet ligger pd ett gammalt lantbruk i Vare,
Johnssons gdrd, strax séder om Varberg. Vattnet
tas ifrén egen brunn pd 100 meters djup som
efter filtrering ger en unik vattenprofil. Malten
kommer frén Vikingmalt i Halmstad och humlen
frén hela vdrlden. Ravarorna dr precis som i ett
kok vdldigt viktiga for slutresultatet och man
Idgger mycket tid och energi for att kunna jobba
med hogsta majliga kvalitet.

- Warberger £ prima lager,

en riktigt 'stor stark’ som

endast sdljs pd krogar och

barer i Varberg med omnejd.

- Misty The Misfit £n DiPA med sként hum-
learomatisk karaktdr, Idg & mild beska samt en
krdmig munkdnsla.

- Kellerbier £n ofiltrerad 6l med inslag av
rostat bréod, ldtt beska & fin fruktighet frdn 3
humlesorter. Len och krdmig karaktdr.

- Pils Ljus, krispig, torr och Iéskande.

BREWORE

| Falkenberg finner du BrewQre bryggeri som
inte dierkt &r ett microbryggeri, utan snarare ett
nanobryggeri. Hér bryggs enbart smd batcher 61
som fdr all den respekt och omtanke som ett &/
mdste fa. 2014 var dret dd BrewOre satte sin 61
med egen prdgel pd kartan och kom att smyga
sig in bade hdr och ddr. SG spetsa 6gon, 6ron
och smakiékar och gor er redo fér BrewOre!

- Classy Betty Ale - Ale

- New Eleanor - New England IPA

- Pale Penny - American Pale Ale

- High Five Fiona - Fruktig lager

Fér mer beskrivning kolla in deras Facebook
eller pa Systembolagets hemsida.

50cl
98:-

33c/
98:-

98:-

78:-

35cl

98-
98-
98-
98-

- OL PA FAT -
CARLSBERG SVERIGE

Carlsberg grundades dr 1847 av J. C.
Jacobsen men Carlsberg Sverige bil-
dades dr 2001. De dr éven tillsammans
med Brooklyn Brewery och D. Carnegie
deldgare i mikrobryggeriet

Nya Carnegiebryggeriet

BROOKLYN LAGER
Bdrnstensfdrgad lager.

Ldng eftersmak med markerad
bitterhet. 5,2%

KRONENBURG BLANC 1664
Ldtt och frésch vetedl.

Bibehdllen jdstfdllning gor att 6len
dr ndgot grumlig. 5,0%

GASTKRAN!

Hdr kan néstan vad som helst dyka upp.
(Men oftast har vi Nya Carnegie 100 Watt.
6,8%)

76:--

76:-

Kranpris

- CIDER -sn -

GINGER JOE

En riktigt frdsch & torstsidickande dryck
med ingefdrssmak. Sét, kryddig, tydlig
karaktdr av ingefdra, inslag av dpple,
lime och citrongrds.

TORR CIDER

Pa sista tiden har vi haft en ekologisk
cider frdn Normandie - Galipette Cidre,
riktigt bra! men kolla med oss vad som
finns hemma'!

74:-

78:-



DRINKS

COCKTAILS 135-

YAMATO - FRISK & FRASCH

I’'m always the 1st and they’re

always too latel...

Rom, grape, lime & calpis.

- Calpis dr en charmig japansk
citrus-vanilj dryck.

ABAYITO - JAPANSK MOJITO
| feel so alone, gonna end up a
Big ole pile of them bones.
Rom, calpis, mynta.

AMA| - FOR DEN SOTE

You’re making everything beautiful
I think it’s wonderful.

Mork rom, hjortron & lime...

NIPPON COLLINS - KLASSIKER MED TWIST
“Erotic shock is a function of lust,

temprararily blind”

Gin, yuzu, ingefara, soda.

KIIRO - BLOMMAN MED SPRIT

I drew a line - | drew a line for you.
Gin, viol, calpis, yuzu, lime & angostura.

BLOODY HINOMARU - FORDEN COOLE
"Hang my head, drown my fear till you all just
disappear”

Ha&r blandar vi vara japanska tolkningar av
den underbara, klassiska Bloody Mary’n...

MURASAKI - FRUKTIG & LACKER
Just because you’re paranoid, don’t
mean they’re not after you.

Vodka, hallon, calpis, yuzu & lime.

Visa andra var du ar!
Instagram #restonami
Kolla in var insta-téviing!

& MORE COCKTAILS  s-

GINGER - SPRITZEN
Lights go down it’s dark
The jungle is your head...
Vodka, ingefara, lime.

HORONIGAI - BITTER SWEETNESS

Feel the soulbender. Fear’s knocking at your
skin. Feel the soulbender...

Aperol, rabarber, calpis & yuzu.

SHINSEN - SUPER FRASCH

Kan du inte byta ut ditt namn sé byt planet.

Du kan bli en stjégrna som dom aldrig kan ta ner.
Vodka, jordgubb, calpis, lime & gurka.

THE CLASSICS w0

KLASSISKA DRINKAR AR ALLTID RATT
- HAR AR NAGRA VI INTE VILL VARA UTAN.

NEGRONI

Gin, martini rosso & campari bitter

OLD FASHION

Bourbon, apelsin, angostura

DRY MARTINI

Gin, vermouth

WHISKEY SOUR
Whiskey, citron

FRENCH 75

Prosecco, gin, citron, sockerlag

Om man vill sG kan man forséka lista ut vilka Iatar & artister vi citerat under vdra cocktails...
Bestdll en drink och bérja sbka i era textminnen. <



MOCKTAILS 73

ABA-NO-YITO

Lime, calpis, mynta.

COSMO-NONO

Cranberry, yuzu, calpis.

GINGER LEMONADE

Caliente, lime, ingefara, soda.

ALKOHOLFRITT

Ginger Joe - Ingefarscider. 50:-
Calpis - Japansk frisk citrus-vaniljdryck. 55:-
Vin - Bubbel eller vanligt. Rott eller vitt. 65:-
Ol - Alkoholfria séklart! 50:-

Vi tar hem olika &1 hér men vi har alltid minst 2.

Lask - De 3 vanligaste i hela vérlden antagligen. 28:-
Bubbel eller Stilla vatten - 25:-

Ett kolfiltrerat vatten kyit till rctt temperatur
som lyfter och férhéjer smakerna pd var
mat och dryck

LIQUID DESSERT
ESPRESSO MARTINI

Isande kall Espresso skakas hart & snyggt
med Galliano.

CHOKLADCOCKTAIL DE LUXE

Shaken not stirred med extra gradde samt
riven choklad. Ni vet vél att choklad innehaller
gladjehormonet Serotonin...

Perfekt for ett lyckat slut pa kvallen!

JAPANESE FOOD

NAM

135:-



Hdir dér var spritlista. Den técker de flesta omrdden tycker vil
Vi har i stort sett alltid allt hemma men det hénder att ndgot tar slut ibland sdklart.

Da tittar vi oss ofta om efter nya spénnande destillat och hinner inte alltid uppdatera menyn.

WHISKY

Japanska whisky

Isle of Lime - Gotlandsk singel malt whisky.

Makers Mark
Jack Daniels

COGNAC

Chateau Montifaud VSOP
Courvoisier VS

CALVADOS

Pere Magloire

GRAPPA

Grappa
Men alltid en vit och en fatlagra.

EAU DE VIE

Framboise, Morand Williamine
Poire, Morand Williamine

SAKE

Se forsta sidan!. Dar har vi alla vara
fina sake.

fr.

w.  ROM

A-Bay Spirit - Varbergs Egna Adel-rom

Vi har Alltid fler rom hemma &n vad som star
36- har. S& kom upp i baren och kolla!
28:-
24:-

SHOTS

35:-
28:- HOT SHOT

Galliano, kaffe & gradde.
35:-

JAPANESE SLIPPER
33:- Vodka, midori, yuzu.

29- ANNAN SPRIT

29:-
Galliano, Baileys, Cointreau, Drambuie,
Fernet Branca, Azuca, Brugal Anejo, Tequila,
Xanté, Gin, Kaluha, Chambord, Pastis, Martini
Bianco, Midori mm. mm.

Instagram #restonami
Checka-in pa Facebook

PER CL

fr. 35:-

90:-

90:-



TEA / CORFEE

| JAPAN DRICKER MAN MYCKET GRONT TE

FOLJ Oss pi VARA
SOCIALA MED)ER,

Gront te ar ocksa den traditionella drycken till
sushi. Teet neutraliserar smaken pa tungan ef-
ter varje sushibit. P4 sa vis kan man njuta till
fullo av varje bits unika smak. Traditionellt an-

sags teet ocksd doda eventuella bakterier som VAR FINA HEMSIDA!
kunde uppkomma i samband med att man at resto-nami.se
ra fisk.
KANNA
Sencha 40:-
Gront ekologiskt te fr&n Japan serveras i CHECKA GARNA IN PA VAR
vacker japansk tekanna. FACEBOOKSIDA...
Annat Te 25:- facebook.com/RestoNami

Vi har alltid nagra andra teer dn det grona
sa kolla med oss..

KOLLA IN VARA BILDER

Espresso 32- PA INSTAGRAM.

Dubbel espresso 38:- #restonami / @restonami / plats: Hér
Cappuccino 35:-

Latte 35:-

Kaffe 28:-

VAR COOLA FOODTRUCK

PA INSTAGRAM.
@nami_streetfood /
plats: Hamnen eller Sjéallén

NAMI
STREET

LIFE

Restaurang NAMI, Vastra Vallgatan 43, 432 41 Varberg. 0340-20 50 70



Vara drycker foljer samma tankesatt som var mat.
D.v.s. att vi forsoker gora sd mycket ekologiska
val som overhuvudtaget mojligt. Vi gillar att expe-
rimentera med vara drinkar s& darfor har vi pa
denna lista en hel del nya spannande Cocktails &
Spritzers.

Vikommer ocksa atttain lite vin, 6l & sake pa listan
da vi hittar ndgot kul. Dessa kommer vi skriva upp
pa vara blackboards som hanger lite varstans i
lokalen. Sa kika runt och se om det ar nagot som
passar er, eller fraga oss sa skraddarsyr vi valen
for er!

En traditionell japansk izakaya har samma
avspanda atmosfar som man kan hitta pa en
spansk tapasbar eller en svensk kvarterskrog. Hit
gar alla sorters manniskor. For att prata affarer,
umgas eller bara ta det lugnt. Maten som serveras
ar enkel och frasch: grillat kétt eller fisk, gronsaker,
grytor och varma soppor. Sushi och sashimi fore-
kommer ocksa.

P4 en izakaya ska mat och dryck folja varandra i
harmoni. Har kan man vadlja enstaka anrattningar
eller fylla hela bordet med smaréatter. Som skoljs
ner med en iskall japansk ol ackompanjerad av
skon sake.

NAMI betyder vag pa japanska.

Vagen ar en sjélvklar del i japansk kultur och tradi-
tion. Ett av varldens mest kanda konstverk ar The
Great Wave of Kanagawa, av Katsushika Hokusai
fran 1829.

Vagen &r en av de absolut starkaste naturkrafter
vi kan uppleva. Dess kraft kan krossa. Men ocksa
skapa en kansla av det odvervinnliga, som i det
magiska ogonblicket da surfaren balanserar pa
toppen av dess styrka. Med vagen som tema
knyter vi ihop haven runt Japan med vara vast-
kustska vilda vatten. Denna sammansmaltning ar
grundfilosofin for var izakaya i Varberg som vi valt
att kalla NAMI.

HAPP!

Restaurang NAMI, Vastra Vallgatan 43,
432 41 Varberg. 0340-20 50 70
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